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Smgn‘ [ g} Power Macintosh, System 7.5 oder hoher

'_!I 10 MB freier Festplattenspeicher, 16 MB RAM-Speicher
mm mindestens 256 Farben
Doublespeed CD-ROM:-Laufwerk, Maus

Pentium-Prozessor, Windows®5 /98 /NT

10 MB freier Festplattenspeicher, 16 MB RAM-Speicher
mindestens 256 Farben

Soundkarte, Doublespeed CD-ROM-Laufwerk, Maus

instaliation

- Legen Sie die CD-ROM in das CD-Laufwerk lhres Computers.
- Starten Sie die Installation des Programms iiber die

Datei “Setup” (Windows), “clictopf-Installation” (Mac).
- Das Installationsprogramm leitet Sie durch die Installation.
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3009 Mehl in Schissel geben

1KL Salz beifigen

3 frische Eier im Masshecher gut

f1524dl Wasser mischen, Mehl mit
der Flissigksit von
der Mitte aus
anrdhren

Teig Klapfen, bis er
glatt Ist, Blasen wirtt
und in Fetzen von der
Kelle reisst
Zugedeckt bei
Zimmertemperatur
ca. 30 Min. ruhen
lassen

21 Wasser aufkochen

1EL Salz wilrzen
Kochzeit 3-5 Min.
KnopfisSpatzli gut
abtropfen, evil.
2ugedeckt warm
stellan

Butterfidekli darlber verteilen

Knipfil
Telg durch Kndpflisiab streichen

Spatzit

Teig portionenweaisa auf abgesplltes Bretichen
verteilen, mit nassem Teigschaber oder Messer
feine Streifan schneiden

Mehi ganz oder teilweise durch Halbwelss-, Ruch-
oder Vollkarnmehl ersetzen

Bei Verwendung von Vollikornmehl Flissigkeitsmenge
erhdhen

Anstalle von Wasser Milchwasser verwanden

Far griine KnépfiySpatzli 3 EL parierten Spinat oder
feingeschnittens Kruter untar den Teig mischen

KndpflifSpatdli mit Reibkise oder Zwiebelschwitze
bereichem
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ROSTH

3EL Brathutter erhitzen

800 g Kartoffeln Zubereiten wie
Schalenkartofieln
Erkalten lassen
Schélen, grob
raffeln, zugeben

1 KL Salz dariiber streuen,
mischen, Kartoffeln
unter mehrmaligem
Wenden auf
mittlerer Stufe
15-20 Min. goldgelb
hacken
Zu einem Kuchen
formen, 510 Min.
backen, bis sich
eine goldbraune
Kruste bildet
Auf eine runde Platte
stirzen

Nach Beliehen geschnittene Zwieheln vor den
Kartoffeln diinsten

Kartoffeln teilweise durch fein geschnittenes
Saisongemise ersetzen

Rasti aus rohen Karoffeln zubereiten

Berner Risti

150 g Speckwirfeli glasig hraten

evtl. Brathutter heifligen, erhitzen
oder Kartoffeln zugeben

Schweinefett





